
・・・・￥4,700 (￥5,170)��������������������������������
ボスコ・ディ・チルミオーリ・スプマンテ・ブリュット

品種：グレラ、シャルドネなど数品種 ブレンド　　　産地：イタリア 

シトラスやグレープフルーツを思わせる心地よいアロマ。果実味が程よい酸味によって引き締まりキレも抜群です。

・・・・￥4,200 (￥4,620)��������������������
ランサール・ブリュット・クラシック

品種：マカベオ 60%、マルバシーア30%、メルセゲラ 10%　　　産地：スペイン / バレンシア州

白い花やレモン、グレープフルーツの柑橘系アロマ。バランスの良い酸味とほろ苦の後味。

Bottle
Spark l i ng  Wine

Bottle
Spark l i ng  Wine

tax 
included 

����������
���
ヴァロン・ヴァルローム

品 種：ユニブラン 50%、アイレン 50％　　　産地：フランス

フランス最大手の老舗スパークリング・メーカーが特別に手掛けたヴァンムスー。柑橘の爽やかな口あたり。

・・・・￥2,100 (￥2,310)（ ���ｍｌ）

��������	�������������������������
サンテロ ピノ シャルドネ スプマンテ

品 種：ピノ・ビアンコ 50%、シャルドネ 50%　　　産地：イタリア /ピエモンテ

泡立ちはきめ細かく、スッキリとした味わいです。サクラ・アワード2024,2023,2019,2017,2016 金賞  

・・・・￥2,200 (￥2,420)（ ���ｍｌ）

��������������
コンコルド・ブリュット

品 種：ユニブラン、アイレン、トレッビアーノ　　　産地：フランス

ロワールの老舗が生み出す、パリジャンも納得の上質なスパークリング。フルーティーなリンゴの果実が香り、

切れがあり程よい酸がバランスよく、わずかに甘みが乗ってとても上品な仕上がりです。

・・・・￥2,200 (￥2,420)（ ���ｍｌ）

・・・・￥4,000 (￥4,400)�������������������	�������
ノビルドゥーカ スプマンテ パ・ドゼ

品種：トレッビアーノ 100%　　　産地：イタリア / エミリア・ロマーニャ州 

ドサージュ・ゼロ。キリっと極辛口。グレープフルーツなどの柑橘果実やフローラルの香り。

綺麗な酸があり、軽やかな味わいで、余韻にはほのかにほろ苦さを感じます。 

���

���



・・・・￥5,900 (￥6,490)�������	��������������������������
ボッター・プロセッコ・スプマンテ “エレットラ”

品種：グレラ 100%　　　産地：イタリア /ヴェネト地方

柑橘系、 桃 などのフルーティーさと、フレッシュな香り。オードブルからデザートまでOK。

・・・・￥5,500 (￥6,050)��������������������������������
イーター スパークリング　ホワイト カリフォルニア

品種：シャルドネ、ピノ・ノワール主体、ソーヴィニヨン・ブラン、ゲヴェルツトラミネール

産地：アメリカ /カリフォルニア

青りんごの爽やかさと優しいイーストの香り、メロンの様なやわらかな旨味と

華やかな泡がバランス良い。余韻には、柑橘系の皮のニュアンスが残る。

・・・・￥4,800 (￥5,28　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　0)���������	�����������
�����
カバ・マス・ペレ・セレクシオ・ブリュット

品種：マカベオ 35%、チャレッロ 35%、パレリャーダ 30%　　　産地：スペイン/カタルーニャ州  　

柑橘の上品さと若々しさ、それに白桃や洋梨などの白い果実が凝縮した心地良い香り。

イースト由来の香ばしい香りも微かに感じます。

tax 
included 

・・・・￥6,100 (￥6,710)������������������������������ �����
ルイ・ヴァロン・クレマン・ド・ボルドー・ブリュット

品種：セミヨン 80％、メルロー 17％、ミュスカデル 3％　　　産地：フランス / ボルドー地方

最低 12 ヶ月の瓶内熟成。高級クレマン・ド・ボルドー。すべて手摘み、ガス圧はシャンパン並みの 5 気圧。

華やかで愛らしい、白い花束や果樹園のようなアロマ、柑橘系の芳しい香り、

厚みと深みのある味わい、程よい酸味とほろ苦さ、ミネラル、火打ち石など複雑な印象。

・・・・￥6,100 (￥6,710)	�����������������������������
ポル・アッカー・クレマン・ド・ロワール

品種：シュナンブラン、シャルドネ、カベルネフラン　　　産地：フランス / ロワール地方

ソーミュールで 100 年以上の老舗が造り出す24ヶ月熟成のクレマン ド ロワール。

シトラスやレモン、リンゴ、マルメロ、アカシア、ハチミツ等の優雅なアロマと高級感ある味わい。

・・・・￥5,600  (￥6,160)���������������������
フランソワ モンタン ブリュット

品種：コロンバール、ユニ・ブラン、シャルドネ　　　産地：フランス / ガスコーニュ

シャンパーニュと同じ瓶内 2 次発酵。イースティーなアロマと、非常に洗練された香りは、芳醇で、

グレープフルーツなどの柑橘類やジューシーなリンゴを思わせる。

リッチな果実味、バランスの取れたボディ、繊細な酸、クリアーな泡立ち。

���



・・・・￥4,800 (￥5,28　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　0)

・・・・￥6,500 (￥7,150)��������������	��������� ��������
カンティーナ レジェ プロセッコ エクストラ ドライ

品種：プロセッコ100％　　　産地：イタリア /ヴェネト地方

フレッシュ＆フルーティで、ほのかにりんごや柑橘系のアロマを感じる。

エレガントさを備え、バランスの取れた 非常に爽やかな発泡酒。

tax 
included 

・・・・￥6,200 (￥6,820)�������
����������������������� ���������
ラ・ジャラ ゼロ・アッソルート スプマンテ・エクストラ・ブリュット

品種：グレーラ 70%、シャルドネ 30%　　　産地：イタリア /ヴェネト

残糖分が 1.2g/L とプロセッコを名乗るための下限値 7g/L を下回っているためスプマンテとしてリリース。

プロセッコの生産は通常 35-40 日に対し、約 7ヶ月かけて生産する「ロング シャルマ」方式を採用。

ドライな味わいながら長い熟成に由来する複雑味のあるアロマを持つ。

細なイーストのほのかな香ばしさのある香りと、白い花や柑橘系果実の香り。ビオロジック。

・・・・￥8,100  (￥8,910)��������������������������������
グリュエ ドメーヌ・サン・ヴァンサン ロゼ

品種：シャルドネ50%、ピノ・ノワール50% 　　　産地：アメリカ / ニューメキシコ

サンタ・フェで有名なニューメキシコ州の畑を中心にカリフォルニア州やワシントン州などの

良質なブドウをブレンドした人気のアメリカン・スパークリング。

・・・・￥8,100  (￥8,910)��������������������������������
グリュエ ドメーヌ・サン・ヴァンサン ブリュット

品種：シャルドネ80%、ピノ・ノワール20% 　　　産地：アメリカ / ニューメキシコ

ニューメキシコ州の1200mの冷涼な高地で手がける高品質スパークリングワイン"GRUET "の

セカンドラベル。爽やかな風味が食欲をそそり、気軽に楽しめるスタイルです。瓶内二次醗酵。

・・・・￥7,700 (￥8,470)������������������
�������������������������
シャトー・ド・ロレ・クレマン・ド・ロワール・ブリュット・ゼロ

品種：シュナン・ブラン100%    産地：フランス / ロワール

ノン・ドザージュ。瑞々しさとフレッシュ感全開。レモン、ライム等の柑橘系と、青りんごのような爽やかさ。

焼いたトースト、アーモンド、アカシアの蜜、乳製品系のヨーグルトのニュアンス。

口に含むとドライで、綺麗な伸びやかな酸と心地よい旨味を伴った苦味が特徴です。



・・・・￥11,000  (￥12,100)��������������������������������������
ウルトラバイオレット・スパークリング ロゼ・カリフォルニア

品種：ピノノワール100％　　　産地：アメリカ /カリフォルニア

白い花、バラの花びら、イチゴ、ラズベリー、そしてグレープフルーツの皮の香りに

ミネラル感が溢れ、きめの細かい泡があります。造りは極めてナチュラルです。

収穫されたブドウ以外の無駄な添加物や酵素は一切入れず、亜硫酸塩は最低限に抑えています。

tax 
included 

・・・・￥8,800  (￥9,680)��������������� �����������
��������������������
ドメーヌ・グラシュー・シュヴァリエ クレマン・ド・ブルゴーニュ

品種：ピノ・ノワール40%、シャルドネ 35%、アリゴテ25%　　　産地：フランス / ブルゴーニュ 

シャブリ地方の秀でた土壌より生み出され、綺麗な酸が心地よく、きめ細かな泡が特徴。

手摘み収穫後、最初に圧搾された品質の高いキュヴェを使用。瓶熟 24～35ヶ月間。

���

・・・・￥11,000  (￥12,100)���������������������
����������������
スリー　スパークリングワイン　メンドシーノカウンティ

品種：シャルドネ78%、ピノ・ノワール22%　　　産地：アメリカ /カリフォルニア メンドシーノ・カウンティ

1～2 年に一度だけメンドシーノの冷涼エリアにある複数の優良な契約栽培農家のブドウを使い

伝統的な瓶内二次発酵により作られる素晴らしいスパークリング。元は自家消費とイベント用だったが、

インポーターチームがこのワインでもてなされ、その素晴らしい味わいに感激し、交渉の末、少量輸入が決定。

���

・・・・￥9,200 (￥10,120)�������� �������������������
ロータリ エクストラ・ブリュット アルペ・レジス

品種：シャルドネ 100%　　　産地：イタリア / トレンティーノ・アルト・アディジェ

白桃やアプリコットなどのフルーツの香り。

香ばしいナッツのようなニュアンスと、キレのあるミネラル感。

シャルドネの魅力を最大限に表現しているエクストラ・ブリュット。

瓶内二次醗酵、ステンレスタンク、オーク樽 6 カ月、瓶 48 カ月熟成 

���

・・・・￥9,200  (￥10,120)������������������������������������
ラングロワ クレマン・ド・ロワール ブリュット レゼルヴ

品種：シュナン・ブラン 67%、シャルドネ 23%、カベルネ・フラン 10% 　　　産地：フランス / ロワール

毎年、ブリュット・レゼルヴはフレッシュ感、エレガンス、複雑味というラングロワの特徴の本質を

不変かつ正確に表現しています。シュールリーで24か月熟成 。10%リザーヴワインを使用。

淡いゴールド色と繊細で細やかな泡。白い花の心地よい香り。 フレッシュで繊細な味わい。

��� ・・・・￥3�������￥�����税込 ����������������������
��������������������������
ランブルスコ・グラスパロッサ・ディ・カステルヴェトロ・セッコ

    品 種：ランブルスコ・グラスパロッサ 100％    産地：イタリア・エミリア・ロマーニャ州  　

    全イタリア18,000本の中から選ばれし安旨の頂点に輝いた高級ランブルスコ。

����������
���
ヴァロン・ヴァルローム

    品 種：ユニブラン 50%、アイレン 50％    産地：フランス

    フランス最大手の老 舗 スパークリング・メーカーが 特別に手掛 けたヴァンムスー。

　　柑橘の爽やかな口あたり。

・・・・￥��������￥�����税込 �（ハーフボトル）

・・・・￥��������￥������税込 �

・・・・￥��������￥������税込 �

・・・・￥��������￥������税込 �

��������	������
����������������������������  ������������
シャンパーニュ・トリボー・シュロッサー・ブリュット・オリジン

    品 種：ピノノワール40%、ピノムニエ30%、シャルドネ30%

    産 地：フランス / シャンパーニュ

    瓶内２次発酵と熟成は一般シャンパンの倍以上の３６ケ月行い、

    きめ細やかな泡が十分に溶け込んでいます。

     柑橘系と樽の香りがバランスよく感じられ、軽やかな余韻が残ります。

・・・・￥����� ��￥�����税込 �
� � � � � � � � � � � ������ �

通常￥����� ��￥������税込 �

���

・・・・￥3�������￥�����税込 ����������������������������������������������
エトワール・ブリュット・メトード・トラディショナル・シャルドネ

    品 種：シャルドネ100%

    産地：フランス

     白い花やグレープフル ーツなどの 柑橘類に、リンゴやハチミツ、 ナッツとミネラルを感じさせる香り。

     酸にも丸みがあり、キレよりもコクのある柔らかい旨み。



Bottle
Champagne

Bottle
Champagne

�����������������������������
モエ エ シャンドン ブリュット アンぺリアル

品種：シャルドネ、ピノ・ノワール、ピノ・ムニエ

・・・・￥18,500 (￥20,350)

�������	�������������������������
ジョセフ・ペリエ　キュヴェ ロワイヤル ブリュット

品種：シャルドネ 35％、ピノ・ノワール 35％、ピノ・ムニエ 30％

イギリス王室御用達。最低3年瓶熟成。20以上の村のぶどうをブレンド。

フレッシュで爽快さがあり、丸みのある味わい。

泡立ちは繊細で、バランスの取れたメゾンの典型的なスタイルです。ドザージュは 7g/ℓ未満。

ヴァン・ド・レゼルヴは約 20% 

・・・・￥15,500 (￥17,050)

��������������������������������������
テタンジェ レ フォリ ドゥ ラ マルケットリー

品種：シャルドネ 45% 、ピノ・ノワール 55%

テタンジェの歴史がスタートした場所、「マルケットリー 城」の単一畑の葡萄から造られ、

5年間の長期熟成のシャンパーニュ。

フルーティーなブーケ、ピーチとアプリコットジャムのアロマ、 ほのかなブリオッシュとバニラ。 

軽やかな木の含みを持つ。2019 年のノーベ ル賞晩餐会に提供。

・・・・￥34,900 (￥38,390)

・・・・￥25,700 (￥28,270)

￥����� �����￥��������税込 � �����祝 !! 7周年記念特別価格 ���

tax 
included 

������������������������������������
アンリ グートルブ キュヴェ トラディション ブリュット

品種：ピノ・ノワール 70％、シャルドネ 25％、ピノ・ムニエ 5％

毎年同品質の水準を保つために、リザーブワインを15％加えています。

瓶内二次発酵後、カーヴで最低でも3 年間寝かせます。

グレープフルーツや金木犀の香りがして味わいに深みがある辛口シャンパーニュ。

・・・・￥18,700 (￥20,570)���

��������������
ドゥラモット ブリュット

品種：シャルドネ 60％、ピノ・ノワール 35％、ピノ・ムニエ 5％

NV ブリュットでもコート・デ・ブランのシャルドネが 50%も占めるのは、さすがメニルのメゾンならでは。

デリケートでエレガンス溢れ、なおかつしっかりとしたボディが究極のバランスをもたらします。まさに万能。 

・・・・￥19,900 (￥21,890)���



・・・・￥6,100 (￥6,710)������������������������
����������������������������������
マックマニス・ファミリー・ヴィンヤーズ ヴィオニエ リヴァー ジャンクション

品種：ヴィオニエ 100％　　　産地：アメリカ /カリフォルニア

桃、梨、アプリコットなどのアロマが香り、リッチで、しなやかな口当たり、

余韻には鉱物的なミネラル感も感じられるが、決して苦みを伴わない爽快感がある。 

Bottle 
Wine White

Bottle 
Wine White

��������������������������������������
テタンジェ レ フォリ ドゥ ラ マルケットリー

品種：シャルドネ 45% 、ピノ・ノワール 55%

テタンジェの歴史がスタートした場所、「マルケットリー 城」の単一畑の葡萄から造られ、

5年間の長期熟成のシャンパーニュ。

フルーティーなブーケ、ピーチとアプリコットジャムのアロマ、 ほのかなブリオッシュとバニラ。 

軽やかな木の含みを持つ。2019 年のノーベ ル賞晩餐会に提供。

tax 
included 

・・・・￥6,200 (￥6,820)�������������������������	�����������
スリー・シーヴズ カリフォルニア ピノ・グリージョ

品種：ピノ・グリージョ78%、フレンチ・コロンバール 14%、リースリング4% 、ホワイト・ブレンド4%　　  

産 地：アメリカ /カリフォルニア

ライム、レモン、青リンゴに、白桃の様なピュアな果実感。

爽やかな酸味と余韻に残るハーブの香りが心地よい。

・・・・￥4,500 (￥4,950)������������������������������
����	��	��������
ドメーヌ・ド・ラ・モット シャルドネ I.G.P. ペイ・ドック

品種：シャルドネ 100％ 　  産 地：フランス / ラングドック

柑橘、桃、アカシアの花、メロン、南国果実の香り。

フレッシュさとまろやかさを兼ね備えた調和のとれた味わいです。

・・・・￥7,000 (￥7,700)���������������������������������
ガーネット・ モントレー・カウンティ シャルドネ

品種：シャルドネ 100%　　　産地：アメリカ /カリフォルニア　モントレー・カウンティ

ライブラリー・ストックを特別に放出。モントレーらしい冷涼感に程よい熟成感が加わり、

この価格のシャルドネとしては 別格のまろやかで複雑な味わいを愉しめる。



・・・・￥7,800 (￥8,580)��������������������������
ドメーヌ・メイエ・フォンネ  ジョンティ

品 種：リースリング 50％、ミュスカ 20%-25%、ピノ・ブラン 20%-25%、ピノ・グリ 3％  

産 地：フランス / アルザス

リンゴ、洋ナシの芳香にシトラスやハーブの香りのニュアンスが心地よい。

豊潤な果実味ながらフレッシュで溌剌とした味わい。余韻は、アロマティック。

tax 
included 

・・・・￥7,850 (￥8,635)�������������������������������������
ジ ョ エ ル ・ゴット　ソーヴィニヨン・ブラン カリフォルニア

品種：ソーヴィニヨン・ブラン100%　　　産地：アメリカ / カリフォルニア

ナパ、ソノマ、レイク、メンドシーノ、ローダイ、モントレー、サンタ・バーバラのブドウをブレンド。

低価格なソーヴィニヨン・ブランにありがちな青臭さはほとんどなく、

きれいな酸味とほんのりとしたハーブ香が食欲をそそる爽やかな白。

・・・・￥7,300 (￥8,030)������������������������������
����������������
シャノン・リッジ ソーヴィニヨン・ブラン ハイ・エレヴェーション

品種：ソーヴィニヨン・ブラン100%　　　産地：アメリカ /カリフォルニア　レイク・カウンティ

複数の高標高の畑で育ったブドウをブレンド。

日中は暑く夜間は涼しい寒暖差の大きい畑から集められるブドウにより、

豊かな果実味とエレガンスを併せ持った高品質なソーヴィニヨン・ブランとなる。 

・・・・￥7,300 (￥8,030)���������������������������������������������
キャッスル・ロック ドレサージュ シャルドネ セントラル・コースト

品種：シャルドネ 100%　　　産地：アメリカ /カリフォルニア　セントラル・コースト

モントレー・インターナショナル・ワイン・コンペティション、ゴールドメダル受賞。限定入荷。

豊かな陽光、冷たい海風と霧に恵まれ、リッチな果実感と爽やかな酸味を併せ持つ

素晴らしいブドウが育つセントラル・コースト各地の畑をブレンド。

洋梨、シトラス、メロンなど様々なフルーツにフレンチオークの豊かな香りが複雑に混じり合う。

・・・・￥7,800 (￥8,580)��������	������������������������
ドメーヌ・ペ ロ ー ブルゴーニュ アリゴテ

品種：アリゴテ 100%　　　産地：フランス / ブルゴーニュ

口当たりはレモン、ミネラルのピュアな香り、程よい酸味、熟れた桃と洋梨のフルーツとの

バランスがよい。エレガントで爽やかな後味も素晴らしい。

��������������� ������� 
���������������
ドメーヌ・カンタン・ジャノ ブルゴーニュ・ブラン

　　品 種：シャルドネ 100%　　  産地：フランス / ブルゴーニュ

　　フレッシュな柑橘果実、白い花のフローラルなアロマ。

　　果実味、酸、ミネラルが見事なバランス。フルーティーでエレガント。

・・・・￥��������￥�����税込 ����

�������	���������������
����������������������
マイケル・ポザーン ワインズ アナベラ ナパ・ヴァレー シャルドネ

    品 種：シャルドネ 100%　　  産地：アメリカ /カリフォルニア ナパ・ヴァレー

　　煮詰めた洋ナシや、アップルパイのような甘いアロマ。飲み口はまろやかでクリーミー。

　　リッチな樽感がありつつ、仕上がりはエレガントなスタイル。白身魚のクリームソースにも◎。

・・・・￥��������￥�����税込 ����



・・・・￥8,200 (￥9,020)������������������
��������������������������������
レ・ヴァン・ド・ヴィエンヌ コート・デュ・ローヌ・ブラン レ・ローレル

品種：ヴィオニエ 40%、グルナッシュ・ブラン 30% 、マルサンヌ 20%、

　　　クレレット・ブランシュ 10%　　　産地：フランス / コート デュ ローヌ

ライチやアプリコット、柑橘やハーブ、白い大輪の花束の芳香。

瑞々しい綺麗な酸味と、ジューシーで清らかな果実味のバランスが良い。

・・・・￥9,800 (￥10,780)����������������������������������
ヘッド・ハイ シャルドネ ソノマ・カウンティ

品種：シャルドネ 100%　　　産 地：アメリカ / ソノマ・カウンティ　

トロピカルフルーツやレモンピールの香りが立ち上がり、

ゴールデンデリシャスや桃のフレーバーと共に明るく爽やかな果実味が広がる。

ソノマ・カウンティのシャルドネを示す心地よくクリーンなフィニッシュ。 

・・・・￥8,700 (￥9,570)����������������	��������� ��������
ヴァンサンフライト ピノグリ スティンウェッグ

品種：ピノ・グリ 100%　　　産 地：フランス /アルザス

中辛口、しっかりめ  

・・・・￥7,850 (￥8,635)�����������������������������������
シャトー・ドルシュヴィール リースリング ボーランベルグ

品種：リースリング 100%　　　産 地：フランス  / アルザス

口当たりはレモンやクリスピーな風味、芳醇なミネラルも感じます。

飲み口はスムースで活気があり、ボディに厚みもあります。バランスがよく、余韻の長さが印象的 。

tax 
included 

・・・・￥8,100 (￥8,910)��������������������	��������������������
ボニー・ドゥーン・ヴィンヤード ピクプール セントラル・コースト

品種：ピクプール 88%、ヴェルメンティーノ12%　　  産地：カリフォルニア / セントラルコースト

レモン、グレープフルーツ、オレンジ、白い花、ほんのりハチミツの甘苦い香り。

爽やかな酸味と軽やかなのにしっかりとした旨味があり、塩っ気を伴うフィニッシュへと続きます。　

���������������������������
バレルバーナー・シャルドネ

    品 種：シャルドネ 89％、ルーサンヌ 9％、マルサンヌ 2％

    産地：アメリカ/カリフォルニア・パソ・ロブレス

    カリフォルニアのクラシックなシャルドネ。

     フルーティーなブーケ、クレームブリュレ、フレッシュなトロピカルフルーツの果実味。 

     リッチでコクのある口当たり、トーストしたオーク、バター、フレンチバニラが華やか。

・・・・￥���������￥�����税込 ����



�����������������������������
ジャム・セラーズ・バター・シャルドネ

品種：シャルドネ 100%　　　産地：アメリカ / カリフォルニア

リッチで樽のニュアンスが心地良く、クリーミーでしなやか。

トロピカルなマンゴーや砂糖づけのレモン、梨、白桃など完熟したフルーツのニュアンスが満載。

スパイスの効いた料理にも◎。

・・・・￥10,900 (￥11,990)

・・・・￥9,800 (￥10,780)���������������������������	������
ヴェルジェ ブルゴーニュ　ブラン　テール・ド・ピエール

品種：シャルドネ 100%　　　産 地：フランス /ブルゴーニュ  　

りんごや洋ナシなどの 果実味に、白い花の香りが印象的です。

香りの印象そのままに口の中にも柔らかく広がり、中盤からはコクも感じます。

フレッシュでシンプルなワイン。

・・・・￥11,400 (￥12,540)��������	�����������
��������������������������������������
ビヤー ペール エ フィス オート コート ド ボーヌ ブラン

品種：シャルドネ 100%　　　産 地：フランス / ブルゴーニュ  　

ミディアム、、ほんのり樽 感、果実味  

・・・・￥10,900 (￥11,990)�����������������������������������
クレイ・シャノン シャルドネ エル・コヨーテ

品種：シャルドネ 100%　　　産地：アメリカ / カリフォルニア　レイク・カウンティ

フレッシュさと複雑味を併せ持つスタイルに仕上げたシャルドネ。レモンの皮やライムパイ、

ナツメグなどの香りに加え、樽からもたらされるトースティな香りが食欲をそそる。 

tax 
included 

・・・・￥11,700 (￥12,870)������������������������������
ジョエル・ゴット シャルドネ カリフォルニア

品種：シャルドネ 100%　　　産地：アメリカ /カリフォルニア

シャルドネのスタイルは近年“アンオーク化”が進んでいるが、

果実味に溢れ、樽の香り豊かな豊潤なシャルドネに対するニーズも依然として根強い。

ジョエル・ゴットがそんなファンからの強い要望に応えて新たに手掛けたこのワインは、

桃や洋梨、りんごの完熟したリッチな風味に強すぎない新樽の香りが調和しなめらかな舌触りを持つ。 

���

・・・・￥�����������������	�������������������������
クロ・アンリ・プティ・クロ・ソーヴィニヨン・ブラン

    品 種：ソーヴィニヨン・ブラン100％　　　　　　　　

   　産地： ニュージーランド /マールボロ  　味わい：辛口

　　 サンセールのトップ生産者アンリ・ブルジョワが新天地NZで造り出したワイン！

　　 NZとサンセールのいいとこ取りをしたバランス感 !!

　　 グレープフルーツなどの柑橘系果実や白桃、白い花の瑞々しい果実味と

　　凛とした酸とミネラル。長い余 韻とエレガントな味わい。

���

������������������������
ロゴダジ・ノビレ・シャルドネ

    品 種：シャルドネ100%

     産地：ブルガリア /トラキアンローランド  味わい：辛口

    ノビレとは「高貴」を意味する。

    樽 熟成からくる複雑で上品な香りが広がり、後味の余韻が印象的なエレガントなワイン。

・・・・￥�����

	�������������
ピキート・ブランコ

    品 種：マカベオ 50％、ソーヴィニョン・ブラン 50％

     産地：スペイン /ムリシア州フミーリャ  味わい：辛口

    花、トロピカルフルーツ、ハーブなどが複雑に香り、フルボディでしっかりとした酸を感じる白ワイン

・・・・￥��������



�������������������������������
���������������
ブランコット・エステート・レターシリーズ・B・ソーヴィニヨン・ブラン 

品種：ソーヴィニヨン・ブラン100％　　　産地：ニュージーランド / マールボロ

特別な年だけに造られるレター・シリーズ。

ピンクグレープフルーツ、パッションフルーツ、グアバを思わせる香りの奥に、

グリーンオリーブや唐辛子の風味を含んだ豊かな味わいと 長い余韻。

・・・・￥12,800 (￥14,080)

�������������������������������������
ナパ・ハイランズ シャルドネ ナパ・ ヴァレー

品種：シャルドネ 100％　　  産地：アメリカ /ナパヴァレー

梨や青りんごの爽快な香りにトロピカルフルーツとハニーのニュアンスが混じる。

クリーミーで、十分なリッチさがあるが重すぎない。

綺麗な酸と白桃、ネクタリン、ライチなどの風味が広がる。

・・・・￥13,400 (￥14,740)

・・・・￥13,900 (￥15,290)� 	������������������
アプッダーラ エトナ ビアンコ

品種：カリカンテ 100%　　  産地：イタリア / シチリア DOC エトナ

2012年ヴィンテージ。在庫残り数本のみ、おすすめです。

適度な酸、エレガントさを持ち、少しリースリングを思わせます。

・・・・￥12,600 (￥13,860)����������������������������
テイクン ナパ・ヴァレー シャルドネ

品種：シャルドネ 100%　　　産地：アメリカ /ナパ・ヴァレー

熟した洋梨にシトラスの香り、スパイスやバタースコッチ、クルミなど様々な風味が混じり合い、

フレッシュ感もありつつクリーミーな口当たり。

tax 
included 

・・・・￥13,200 (￥14,520)���������������
�������������������������������������������
ドメーヌ・メールラン マコン・ラ・ロシュ・ヴィヌーズ・ブラン ヴィエイユ・ヴィーニュ

品種：シャルドネ 100%　　  産地：フランス / ブルゴーニュ

ブルゴーニュ地方でも南に位置するマコン地区のロッシュ・ヴィヌーズに拠点を置くドメーヌ。

自然環境に配慮し、丁寧なワイン造りを実践しています 。バランスに優れ、ピュアで、奥行きがあり、

調和のとれたワインで知られています。

���

��������������������������������������
シャブリ・プルミエ・クリュ・モンマン /ウィリアム・フェーヴル

    品 種：シャルドネ100%     産地：フランス /ブルゴーニュ

     フローラルでしなやかな女性的な味わい。

　　 最初の口当たりにきれいな酸を感じて後から丸みのある果実味がきます。

　　 すっきりした酸が印象的。

・・・・￥���������￥������税込 �



・・・・￥14,200 (￥15,620)����������������
�����������������������������
シャブリ プルミエ クリュ ヴォー ド ヴェイ ドメーヌ ド ランクロ

品種：シャルドネ 100%　　  産地：フランス / ブルゴーニュ AOC. シャブリ

丘陵上にあるキンメリッジ階の粘土質石灰土壌と泥灰土、東向き。急な斜面上にあるシャブリで

もっとも冷涼な畑のひとつ。冷涼なことからブドウはゆっくりと熟し、

また斜度があることで冷涼ながら十分な日照量を得られる。まさにエレガントなスタイル。

・・・・￥14,800 (￥16,280)	��������������
�������������������������������
ピエール・ブリセ ブルゴーニュ・ブラン キュヴェ・カサネア 

品種：シャルドネ 100%　　　産地：フランス / ブルゴーニュ

シャサーニュのコミューン内にある、村名 AOC の区画に隣接する畑からのブルゴーニュ・ブラン。

白い花や柑橘果実、小石のミネラルのような清涼感溢れるフレッシュなアロマ。

口の中では肉付きの良いジューシーな黄色系果実に心地よいトーストやスパイスのヒントも感じる。

このクラスにしては驚くほど完成度の高いワイン。

・・・・￥24,200 (￥26,620)
・・・・￥18,500 (￥20,350)

����������
ザ・スニッチ

品種：シャルドネ 100%　　　産地：アメリカ / ナパ・ヴァレー

林檎、洋梨やクレーム・ブリュレの香りが立ち上る。

生き生きとした酸味によりバランスが取れた豊かな風味を示す。

￥����� �����￥�������税込 � �����祝 !! 7周年記念特別価格

tax 
included 

���������������������
ニキヒルズ シャルドネ

品種：シャルドネ 100%　　  産地：北海道余市郡仁木町 

自社畑 100% のブドウで作ったシャルドネの爽やかな香味と冷涼な気候地特有の酸とのバランスを

お楽しみいただけます。グリーンがかった淡い黄色。 洋ナシ、青リンゴ、ライムの皮、

甘さを控えたカスタードと石灰のニュアンス。スマートな口当たりとクリアな酸味、

ほんのり塩味を伴ったミネラルを感じコンパクトで洗練されたワイン。 

・・・・￥22,800 (￥25,080)
・・・・￥19,000 (￥20,900)

���

������������������
����������������������
ダックホーン・ヴィンヤーズ シャルドネ ナパ・ヴァレー 

品種：シャルドネ 100%　　  産地：ナパ・ヴァレー

グラスから飛び出すかのようなネクタリン、レモングラス、洋ナシの花、

そしてキャラメリゼしたパイナップルなどの魅惑的な香りを持つリッチで明るいシャルドネ。

口中では柑橘とストーン・フルーツの味わいがひびきあい、白桃、レモン・ピール、

バニラのニュアンスが広がり明るくジューシーなフィニッシュへと導く。 

・・・・￥14,500 (￥15,950)���



・・・・￥8,100 (￥8,910)��������������������
�����������������������������
ボニー・ドゥーン・ヴィンヤード　ル・シガール・オレンジ セントラル・コースト

品種：グルナッシュブラン 44.5%、ピノグリ 25%、グルナッシュグリ 14%、

　　　オレンジマスカット 9.5%、シュナンブラン 7% 

産地：アメリカ /カリフォルニア

新鮮なアプリコット、柑橘類、ベルガモットのアロマが広がります。軽やかなのにしっかりとした骨格があり、

ピーチ、アプリコット、柑橘類の皮の明るくフレッシュな風味が口いっぱいに広がります。

���

・・・・￥8,100 (￥8,910)����������������
ジャスト・オレンジワイン

品種：シャルドネ 68%、 ハールシュレヴェリュ 11%、チルファンドリ11%、ソーヴィニョン・ブラン 5%、 

　　　チェルセギ・フーセレシュ 5%

産地：ハンガリー 

ピーチやネクタリンの甘い香りに、ほのかに柑橘のニュアンス。 シャルドネの落ち着きのある爽やかさに、

独特の旨みと圧倒的な優雅さを 持つハンガリーの固有品種が絶妙なアクセントを添えています。 

ブドウの果皮由来のほのかな苦味がオレンジワインの魅力。 

���

tax 
included 

Bottle
Wine Orange

Bottle
Wine Orange



Bottle 
Wine Rose

Bottle 
Wine Rose

・・・・￥8,100 (￥8,910)������������������
���������� ����������������
ダックホーン ヴィンヤーズ デコイ ロゼ ワイン カリフォルニア

品種：シラー 40％、ヴェルメンティーノ 26％、カリニャン 19％、

　　　ムールヴェードル 10%、グルナッシュ 5％

産地：アメリカ /カリフォルニア

ピンク・グレープフルーツ、摘みたてのイチゴのアロマ。

ドライで生き生きとしたフレッシュさが魅力。

���

・・・・￥6,900 (￥7,590)��������������������������
シャトー ミニュティー エム ド ミニュティー

品種：グルナッシュ、サンソー、シラー

産地：フランス / プロヴァンス AOC コート・ド・プロヴァンス　　　　味わい：ミディアムボディ

1 級格付（クリュ・クラッセ）にも認定されており、これぞプロヴァンスのロゼというイメージ通りの

ワインです。淡い色合いでフレッシュ、果実味があふれ、飲みやすいワインに仕上がっています。

心地よい酸にスムーズな口当たりで、様々な料理と気楽に楽します。

���

・・・・￥9,500 (￥10,450)�������� �����
����	���������
シャトー デスクラン ウィスパリング エンジェル

品種：グルナッシュ主体、サンソー、ヴェルメンティーノ

産地：フランス / プロヴァンス　　　　味わい：ミディアムボディ

天使の頬のような淡いローズカラー。

香りはホワイトチェリー、ピーチ、ラズベリーのアロマ。白やピンクのフレッシュな果実に、スパイスやハーブ、

ミネラル感がマッチした味わいで、天使にのささやきの様な繊細な持続性のある余韻が特徴です。 

���

 
tax 
included 



 
tax 
included 

・・・・￥13,700 (￥15,070)������������	����������
��������������������
ルーシー ロゼ・オブ・ピノ・ノワール サンタ・ルチア・ハイランズ

品種：ピノ・ノワール 100%

産地：カリフォルニア /サンタ・ルチ・ハイランズ　　　　味わい：ライトボディ

フレッシュなメロン、ストロベリー、白桃、スイカなどのアロマ、海の潮風、オレンジの皮、

甘酸っぱいラズベリー、バラの花のニュアンスが、おだやかな塩味とともに広がる。

数年使いの樽熟成から口当たりはしなやかで心地良く、綺麗な酸が爽快な余韻となっている。

様々な料理と合う懐の深い仕上がり。

���

・・・・￥9,800 (￥10,780)	������������������
�������������������������������
ペドロンチェリ・ワイナリー ロゼ ドライ・クリーク・ヴァレー ジンファンデル

品種：ジンファンデル 100%

産地：カリフォルニア /ノーザン・ソノマ ドライ・クリーク・ヴァレー　　　　味わい：ライトボディ

華やかな香りが立ち上がる。ストロベリー、バラの花びら、白コショウなどのスパイスの香りに続いて、

赤系ベリー、チェリーの風味が広がり、軽やかに柑橘系の風味が感じられる。

キリッとした酸味と爽やかな果実味のバランスが良い。ドライな味わい。

���


